i FINCA CQ

Finca CQ son las iniciales de Casa Que- profundos, con materia organica y poca
mada, esta situada en el llamado Térmi- caliza activa a suelos mas robustos,
no Arriba de Jumilla, a 700 m de altitud. arcillosos con margas verdes y otros
Protegido por la umbria de la sierradela  arenosos con conglomerados calizos.
Cingla al este y por la Pefia Rubia alnor- ~ Tenemos también zonas con pendiente,

te, es un valle heterogéneo en cuan- por lo tanto poca retencién de agua, y
to a tipos de suelos y orientaciones, otras zonas en los margenes de la ram-
donde crecen y envejecen 47 hecta- bla de la Cingla donde hay depdsitos de
reas de uva Monastrell de una media  sedimentos y suelos profundos con ma-
de 34 anos. yor retencion de agua.

Llevamos anos haciendo un importante Este vino es el resultado de una com-
trabajo de recuperacion del vifiedo. binacién de diferentes parcelas que
BRUMA, e De cadg unidgq geogréfica_ identificada conforman la Finca Ca:_sa Que_r’nada, la
e URITICE en la Finca hicimos 5 calicatas para mayoria de ellas con orientacién norte
identificar textura y composiciéon del y distintos tipos de suelo (calcareos,
suelo e intensidad de radiacion solar. férricos y margas) y texturas (arcillosas,
Encontramos suelos desde arenosos, arenosas y pedregosas).

LA COLECCION
Proyecto personal de Elena Pacheco MONASTRELL
e Isio Ramos que nace de la ilusion por

hacer vinos 100% Monastrell de dife- PARAJE PARCEI-A
rentes parajes o parcelas de la DOP
Jumilla dejando que cada uno se expre-
se en funcién de su microclima, suelo,
localizacion y edad del vihedo, me-

diante métodos de cultivo y elaboracion
aprendidos de los agricultores de la zona.
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CARACTERISTICAS

Bodega Vifa Elena

Marca Bruma del Estrecho de Marin Finca CQ
D.O.R. Jumilla

Estilo Tinto con madera y hormigon

Afo 2024

Variedad Monastrell (ecoldgica)

Grado alcohdlico 14,5 % vol.

Produccion 14.799 botellas
VINEDO
Nombre Finca CQ (Casa Quemada). Situada en la umbria de la Sierra de la Cingla. Coordenadas
GPS: 38°33'18.4"N 1°19'26.2"W
o Vifledo en vaso de secano y certificado en ecdlogico. *{/*:‘:"
Descripcion . 9 o
Densidad de plantacion baja: marco de 2,7 x 2,7 m. e ECO0aMD
Agricultura UE
Altitud Entre 650 - 730 msnm.
Edad ARo aproximado de plantacion 1981.
Dos tipos de suelo: una parcela con suelo arenoso y profundo, situado al final de una
ladera donde hay retencién de agua, en ella podemos encontrar multitud de raices de
diferentes tamanos a 1,50 m de profundidad y a 1,20 m tenemos horizontes calcareos.
El comportamiento de esta vifa con este suelo es vigoroso, produciendo bayas grandes
Suelo con mas dilucion.
La otra parcela es de suelo franco arenoso con mucha piedra caliza, suelo bastante
pobre donde las raices solo profundizan hasta los 70 cm y donde encontramos un
horizonte calcareo. En esta parcela hay méas concentracion y estructura que en la otra.
Al final son dos estilos de fruta que se complementan, por un lado vinos fluidos, ligeros
y por otro lado vino mas concentrado y estructurado.
Clima Mediterraneo

Precipitacion anual

184 mm en 2024

ELABORACION

Vendimia Manual, realizada en septiembre de 2024
Fermentacion alcohdlica en depdsitos de acero inoxidable con levaduras autéctonas a

Vinificacion una temperatura controlada de 24-26 °C. La fermentacion malolactica y la crianza se
realizan en depdsitos de hormigén (80 %) y en barricas de roble francés de 500 It. (20 %).
Tiempo total de crianza: 7 meses.

Embotellado Se embotelld sin clarificar en julio de 2025

NOTA DE CATA

Temperatura consumo

15°-18°C

Color Intensidad media, color carmin.
Nariz Nariz fragante donde predomina la fruta roja, especias y notas a piedra caliza.
Paladar Una boca con mucho equilibrio, frescura, fluidez, y a la misma vez, firme y con su
textura caracteristica. Una monastrell que seduce.
Es un vino bastante versatil, puede maridar tanto con carnes, como con platos de
Maridaje pescados que vayan acompanados con cualquier tipo de salsa, y por supuesto, un vino

ideal para tapear y acompanar comidas informales.
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Tipos de suelo: calicatas de d/st/ntas zonas de /a f/nca
TR

Contacto:

info@brumadelestrecho.com Vlﬁaelena

T. 434 968 78 13 40 BODEGAS



